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Dlaczego Oczyść urządzenie z okruchów i wilgoci zawierającej olej. 

Wymagany 
czas 

5 minut na 
przygotowanie. 

10 minut na półkę. 
 

Pora dnia Podczas godzin o niskim 
wolumenie. 

 

Symbole 
zagrożeń         

Narzędzia i części 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 Wiadro na czyste 

ręczniki 
 Wiadro na zabrudzone 

ręczniki 
 Szczotka do 

czyszczenia małych 
naczyń 

 Narzędzie Ecolab odporne 
na wysokie temperatury z 
podkładką wielorazową i 
podkładką uniwersalną 

 Środek KAY(R) QSR 
Super Contact Cleaner 

Roztwór KAY(R) 
SolidSense All-
Purpose Super 

Concentrate (APSC) 

Środek KAY(R) Peroxide 
Multi-Surface Cleaner & 

Disinfectant 

__________________________________________________________________________________________________ 
Nawigacja: Ekran główny > Menu GO > ikona Clean (butelka z rozpylaczem) > Cleaning Mode 

Procedura

1 Aktywacja trybu czyszczenia 
Dotknij opcji Cleaning Mode i 
poczekaj, aż półki ostygną. 
Wyświetla „Safe to Clean”. 
Około 20 min. 

 

2 Wyczyść tace i półki 
Przenieś tace i półki do 
trzykomorowego zlewu lub 
zmywarki. 
- W przypadku silnego 

zabrudzenia, spryskaj 
wstępnie tace i półki 
środkiem KAY(R) QSR 
Super Contact Cleaner i 
pozostaw na 10 minut.  

- Użyj małej szczotki do 
czyszczenia naczyń, aby 
usunąć nagromadzony 
brud.  

- Umyć, opłukać i 
zdezynfekować. 

- Pozostawić do 
wyschnięcia na 
powietrzu.  

 
Uwaga: Półki należy czyścić 
co coterie godziny. 

 

3 Przygotowanie narzędzi 
czyszczących 
Napełnij czyste wiadro 
gorącym (110-120°F) 
roztworem KAY(R) 
SolidSense APSC. 
 
Zanurz narzędzie 
wielofunkcyjne odporne na 
wysokie temperatury z 
podkładką w roztworze 
KAY(R) SolidSense APSC i 
strząśnij nadmiar roztworu z 
podkładki, aby zapobiec 
uszkodzeniu urządzenia. 

 

4 Czyste półki 
Wyszoruj wnętrze każdej 
półki szafy UHC narzędziem 
wielofunkcyjnym odpornym 
na wysokie temperatury z 
podkładką.  
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5 Płukanie i dezynfekcja wnętrza 
Do wycierania i płukania 
półek UHC należy używać 
białej podkładki uniwersalnej 
i czystego ręcznika 
nasączonego środkiem 
dezynfekującym. 

 

6 Czyszczenie obudowy 
Spryskaj czysty ręcznik 
nasączony środkiem 
dezynfekującym KAY(R) 
Peroxide Multi-Surface 
Cleaner & Disinfectant, a 
następnie wytrzyj obudowę 
urządzenia. Wyrzucić ręcznik 
do wiadra na brudne ręczniki. 

 

7 Wyjście z trybu czyszczenia 
Wyjdź z trybu czyszczenia, 
dotykając strzałki wstecz, a 
następnie zielonego znacznika 
wyboru. 
 
Uwaga: Urządzenie musi 
ponownie podgrzać półki, aby 
powrócić do normalnego 
trybu pracy, co trwa około 35 
minut. 

 
 

 


