Czyszczenie konserwacyjne UHC Codziennie

Dlaczego Oczy$¢ urzadzenie z okruchdw i wilgoci zawierajacej olej.
Wymagany 5 minut na 10 minut na potke.
czas przygotowanie.
Pora dnia Podczas godzin o niskim
wolumenie.
Symbole Chemikalia Apod A Gorace
zagrozen - T

Narzedzia i czesci

&

Wiadro na czyste Wiadro na zabrudzone Szczotka do Narzedzie Ecolab odporne Srodek KAY(R) QSR Roztwor KAY(R)  Srodek KAY(R) Peroxide
reczniki reczniki czyszczenia matych na wysokie temperatury z Super Contact Cleaner  SolidSense All- Multi-Surface Cleaner &
naczyn podktadka wielorazowaq i Purpose Super Disinfectant
podktadka uniwersalng, Concentrate (APSC)

Nawigacja: Ekran gtéwny > Menu GO > ikona Clean (butelka z rozpylaczem) > Cleaning Mode

Procedura

1 Aktywacja trybu czyszczenia £ 3 Przygotowanie narzedzi
Dotknij opcji Cleaning Mode i g8 czyszczacych
poczekaj, az potki ostygna. Napehnij czyste wiadro
Wyswietla ,,Safe to Clean”. goracym (110-120°F)
Okoto 20 min. roztworem KAY(R)

SolidSense APSC.

2 Wyczysé tace i potki
Przenies tace i potki do
trzykomorowego zlewu lub

Zanurz narzg¢dzie
wielofunkcyjne odporne na

zmywarki. wysokie temperatury z

- W przypadku silnego % podktadka w roztworze
zabrudzenia, spryskaj l KAY(R) SolidSense APSC i
wstepnie tace 1 potki strzas$nij nadmiar roztworu z
srodkiem KAY(R) QSR podktadki, aby zapobiec
Super Contact Cleaner i uszkodzeniu urzadzenia.
pozostaw na 10 minut.

- Uzyj matej szczotki do 4 Czyste potki
czyszczenia naczyn, aby Wyszoruj wnetrze kazdej
usuna¢ nagromadzony potki szafy UHC narzgdziem
brud. wielofunkcyjnym odpornym

- Umyg, op%ukaé, i na wysokie temperatury z
zdezynfekowac. podkladka.

- Pozostawi¢ do
wyschnigcia na
powietrzu.

Uwaga: Polki nalezy czysci¢
co coterie godziny.
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Czyszczenie konserwacyjne (cigg dalszy)

5 Plukanie i dezynfekcja wnetrza
Do wycierania i plukania
potek UHC nalezy uzywaé
bialej podktadki uniwersalnej
i czystego recznika
nasaczonego srodkiem
dezynfekujacym.

6 Czyszczenie obudowy
Spryskaj czysty recznik
nasaczony srodkiem
dezynfekujacym KAY(R)
Peroxide Multi-Surface
Cleaner & Disinfectant, a
nastepnie wytrzyj obudowe
urzadzenia. Wyrzuci¢ recznik
do wiadra na brudne reczniki.

7 Wyjscie z trybu czyszczenia
Wyjdz z trybu czyszczenia,
dotykajac strzatki wstecz, a
nastg¢pnie zielonego znacznika
wyboru.

Uwaga: Urzadzenie musi
ponownie podgrzaé poiki, aby
powrdéci¢ do normalnego
trybu pracy, co trwa okoto 35
minut.

FM09-056A ©McDonald's Corporation - Podrecznik planowanej konserwacji - Wersja z lutego 2024 r. ~ Strona2z 2



